Wir nefimen
Pflege peraonlich

vom 14.09.2026

we &Y

Montag DIENSTAG MITTWOCH
KW 38 14.09.2026 15.09.2026 16.09.2026

Klare Brihe mit

Tagessuppe Sternchennudeln Tomatencremesuppe  Huhnerbrihe mit Einlage
Bratwurst mit BiersoR3e . . Hackfleischballchen mit
. N Putencurry mit Reis und
Menu 1 und Kartoffelpiree und - Bratensof3e, Nudeln und
Sellerie-Ananas-Salat .
Sauerkraut glasierten Karotten
4 A
Tortellini in
Menii 2 TomatensahnesoRe mit Kartoffelgratin mit Arme Ritter mit Zimt und
Parmesan und buntem Bohnengemiise Zucker und VanillesoRRe
Blattsalat
Dessert Mandelpudding Waldfruchtjoghurt Mandarinenquark
Nachmitta Muffins backen auf dem Nusskuchen mit Hefezonf
9 Wohnbereich Schokoglasur P
. . . . . Besentoast mit
Abend Kaseaufschnitt n.1.|t Feine Mett\{vurft mit Salzfleisch und Kise
Trauben und Salzstangle Aufschnittkése .
Uberbacken
Das gesamte Team wiinscht lhnen einen guten Appetit.
Fur weitere Fragen und Anregungen
erreichen Sie uns unter 07136/ 9687818
Bewohnerwunsch . Handwerk % Aktionsgericht (b

'»bis

DONNERSTAG
17.09.2026

Zucchinicremesuppe

Gebratene Maultaschen
mit Zwiebel und Ei dazu
Gurkensalat mit
Schmand

Salzkartoffeln mit
Kréauterquark und
Blattsalat

Waldmeister
Gotterspeise mit
VanillesoRRe

Apfelkuchen

Grober
Leberkaseaufschnitt
Mixed Pickels
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Speisen- Wochenplan

20.09.2026

FREITAG
18.09.2026

Krautercremesuppe

Paniertes Fischfilet mit
Remoulade,
Kartoffelsalat und
% Blattsalat

Ofenfrische
Gemiselasagne mit
Karottensalat

Bayrisch Creme mit
Karamellsof3e

Zwetschgenstreusel-
kuchen aus der
Wohnbereichskiiche

Frischkaseaufstrich mit
Radieschen
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SAMSTAG SONNTAG
19.09.2026 20.09.2026

Schwabische
Leberknddelsuppe

Bunter Gemuseeintopf  ZwiebelspielRbraten mit
mit Lauch, Kartoffeln und Herbstgemuse und

Speck dazu ein Brétchen Spatzle
Kasespatzle mit Geflllte Paprika mit
Zwiebelschmelze und  Hirtenkase und Gemuse
Endiviensalat dazu Reis
4
Joghurt mit

Johannisbeerspiegel SkeleesEt

Stracciatellakuchen LSRR [l

Madarinen
Nudelsalat mit Lyoner _Gemlschte .
; Schinkenplatte mit
und Mayonaise i
Gewiirzgurke

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen

wenden Sie sich bitte an die Schichtleitung oder unsere
Gastronomieleitung:

Herr Axel Thoma
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