Wir nefimen

‘vom 13.0%.2026
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Montag DIENSTAG MITTWOCH
KW 29 13.07.2026 14.07.2026 15.07.2026
Tagessuppe Kartoffelcremesuppe Kréautercremesuppe CEIUSEIITS ]
Fadennudeln
. Wurstgulasch mit Nudeln Bratwurst mit Sauerkraut Gepratener HEEEilEsE
Meni 1 . N mit Kartoffelsalat und
und Kohlrabisalat und Kartoffelpiree Senf
4
Kéase-Lauch-Makkaroni . .. Badischer Ofenschlupfer
. . ) Buntes Gemdisecurry mit " " .
Ment 2 Auflauf mit glasierten . mit Apfeln und Rosinen,
Reis .
Karotten VanillesoRRe
Dessert Joghurt mit Honig Nektarine Stracciatellacreme
. Waffeln backen auf den
Nachmittag Wohnbereichen Marmorkuchen Hefezopf
Mettwurst, .
Abend K aseaufschnitt mit Wurstaufschnitt und ~ Angemachter Camembert

Paprikasalat mit Besenbrot

Essiggemuse

@

Das gesamte Team wiinscht lhnen einen guten Appetit.
Fir weitere Fragen und Anregungen
erreichen Sie uns unter 07136/ 9687818

&

Bewohnerwunsch . Handwerk d

Speisen- Wochenplan
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DONNERSTAG
16.07.2026

Tomatencremesuppe mit

Crodtons

Cordon Bleu gefillt mit

Schinken und Kase,
Rostkartoffeln und
Blattsalat

Vegetarische
Gemisekiichle mit
KnoblauchsoRe und
Piree

Joghurt mit Erdbeeren

Zitronen-
Buttermilchkuchen mit
Kokosraspeln

Mediteraner Nudelsalat
mit getrockneten
Tomaten,Ruccola und
Sonnenblumenkernen

L

19.07.2026

FREITAG
17.07.2026

Rinderbrihe mit Fladle

Fisch im Backteig mit
Dillmayonnaise und
Salzkartoffeln dazu Salat

g

Kéasespatzle mit
Schmelzzwiebeln und
Endiviensalat

Zitronenquark

Waldmeister-
Frischkasetorte aus der
Wohnbereichskiiche

Ochsenmaulsalat
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SAMSTAG SONNTAG

18.07.2026 19.07.2026

Leberknddelsuppe

Gaisburger Marsch mit
Fleischeinlage, Spatzle,
Kartoffeln und Gemise

Schweinerollbraten mit
Bandnudeln und Salat

Buntes
Kichererbsencurry mit
Eisbergsalat

Champignonrisotto mit
Tomaten-Gurkensalat

A

Schokopudding mit

Sahnehaube Eisdessert

Nusskuchen Zupfkuchen

Gelbwurst und
Scheibenkase mit
Gewilirzgurke

Salami mit Edamer Kase
und Tomatenecke

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen

wenden Sie sich bitte an die Schichtleitung oder unsere
Gastronomieleitung:

Herr Axel Thoma

“I Aktionsgericht .



