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MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG SAMSTAG SONNTAG
KW 25 15.06.2026 16.06.2026 17.06.2026 18.06.2026 19.06.2026 20.06.2026 21.06.2026
Gemusebriuhe mit
Tagessuppe Erbsencremesuppe Rinderbrihe mit Einlage Selleriecremesuppe Suppennudeln und Pilzcremesuppe Maultaschensuppe
Gemduse
Putenschnitzel in : Fleischklichle aus Gebratenes Tilapiafilet Lebergeschnetzeltes : :
A : Schweinegeschnetzeltes . . . . . | . L Rinderschmorbraten mit
. Parmesan-Ei-Hulle mit  _. : ) Bratwurstgerosteltes mit eigener Herstellung mit  mit Zitronenbuttersol3e, Berliner Art" mit Apfel
MenU 1 : Jager Art mit Spéatzle und . L . Salzkartoffeln und
Spaghetti und Bratensol3e und Salat Rahmkohlrabi und Petersilienkartoffeln und und Zwiebel dazu
Krautsalat : . Speckbohnen
Tomatensol3e und Salat % Salzkartoffeln % Chinakohlsalat Kartoffelpiree
HANDWERK
Gebratene Gnocchi- VoIIk_ornnud(_eI-_Aquauf . Schmetterlingsnudeln Ofenfrische Italienischer Eintopf mit : .
. . : mit Zucchini und Topfenstrudel mit : : iy . ) Gnocchi-Gemuse-Pfanne
MenU 2 Gemiuse-Pfanne in : mit Schinken-SahnesoRe  Gemiuselasagne mit Nudel und Gemise dazu S )
) Aubergine dazu Apfelkompott : . mit Frischkasesole
Barlauchsol3e und Bohnensalat Karottensalat ein Brotchen
Tomatensolie
Dessert Vam”eququ mit Rhabarberkompott mit Joghurt mit Pfirsichen Karamellpudding Mirabellenkompott Nussquark Eisdessert
Birnenwdirfel Streusel
: Waffeln backen auf den : T Zitronenblechkuchen aus : Erdbeer-Joghurt-
Nachmittag Wohnbereichen Kirschstreuselkuchen Hefezopf Eierlikorkuchen der Wohnbereichskiiche Berliner Schnitte
Bierschinken und
Abend Backschinken mit Gouda Bratheringrélichen und Piz7a Salami mit Edamer und  Wiener Wurstchen mit  Schweizer Wurstsalat mit Butterkase mit
und Radieschen Salatgurke Paprika Senf und Bauernbrot Gurken und Zwiebeln Essiggurke dazu 1 Glas
( Wein
©
Das gesamte Team winscht Ihnen einen guten Appetit. Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen
Fur weitere Fragen und Anregungen wenden Sie sich bitte an die Schichtleitung oder unsere
erreichen Sie uns unter 07136/ 9687818 Gastronomieleitung:

(0 Herr Axel Thoma

Bewohnerwunsch . Handwerk % Aktionsiericht Nt _



