Schonberg
Wir nefimen
Pflege persénlich

MONTAG
KW 14 01.04.2024
Tagessuppe Béarlauchsuppe
Menii 1 Schweinefilet mit Spatzle
und Salat
4
. Kartoffelgratin mit
Ment 2 Speckbohnen
Dessert Vamllequark mit
Aprikosenspiegel
Nachmittag Erdbeersahneschnitte
Abend Tortenbrie mit Trauben

Spelsen Wochenplan KW 14
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vom:'01.04.2024 - 07 04 2024
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DIENSTAG
02.04.2024

Gemisebrihe mit
Einlage

Krauterhackbraten in
Rahmsof3e mit
Hérnchennudeln und
Eisbergsalat

Eier in Senfsol3e dazu
Kartoffeln

Himbeercreme

Schokokuchen mit
Puderzucker

Bierwurst, Tilsiter und
Rettich

Das gesamte Team von Genuss & Harmonie wiinscht
lhnen einen guten Appetit. Flir weitere Fragen und Anregungen

erreichen Sie uns unter 07136/ 9687818

Bewohnerwunsch .
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MITTWOCH
03.04.2024
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Lauchcremesuppe

Gebackene Maultaschen
mit Zwiebel und Ei dazu

Blattsalat
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GrieBnocken mit

Pflaumenkompott und

Butterschmelz
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Mocca Pudding

Hefezopf

Winzertoast
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Aktionsgericht
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DONNERSTAG FREITAG SAMSTAG
04.04.2024 05.04.2024 06.04.2024

Klare Briihe mit
Backerbsen und
Gemusestreifen

Paprikacremesuppe

Rahmgulasch von der
Pute mit Vollkornnudeln
und Erbsengemiise

Rotbarsch auf Spitzkohl
mit Senf dazu Kartoffeln

Apfelpfannenkuchen mit
VanillesoRe und Zimt
@/ Zucker
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Nudelsahneauflauf mit
Tomate und Mozzarella
Uberbacken

Cremiger Joghurt mit
Kirschtopping

Pfirsichkompott mit
Schokostreusel

Kirschrihrkuchen mit
Sahne aus der
Wohnbereichskiiche
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Kasekuchen frisch aus
dem Rohr

Rauchschinken und
Aufschnittkase dazu
Essiggemuse

Currywurst mit Pommes

chéf mit Licke
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Bohneneintopf mit
Spétzle und Speck dazu
Brotchen

Hackfleischrollchen mit
Tomatenreis,
Balkangemise und
Tzatziki

Kokoscreme mit Ananas
Eierliorkuchen

Eier-Salat mit
Schinkenstreifen und
Essiggurken

/,’.

&‘

SONNTAG
07.04.2024

Spargelcremesuppe

Barlauchbraten vom
Schwein mit Bandnudeln
und Blattsalat
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Zucchini gefillt mit
Couscous und Feta dazu
TomatensofRe und

o Chinakohlsalat
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Eisdessert

Mandelcremeschnitte

Schinkenaufschnitt und
Frischkase dazu ein
Glaschen Wein

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen
wenden Sie sich bitte an die Schichtleitung oder unsere

Gastronomieleitung:
Herr Axel Thoma
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