Schonberg
Wir nefimen
Pflege persénlich
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MONTAG DIENSTAG
KW 13 25.03.2024 26.03.2024
Tagessuppe LA IS 0L Blumenkohl-cremesuppe
9 PP Gemusetreifen PP
Schweinerahm-
Menii 1 Wurstgulasch mit Nudeln geschnetzeltes mit
und Krautsalat Rosmarinkartoffen dazu
v glasierte Karotten
.. . Kraut-
Menii 2 Kase-Lauch-Makkaroni Schupfnudelpfanne mit
Auflauf mit Karottensalat
SpecksoRRe
Dessert Vanillejoghurt Stracciatellacreme
Nachmittag Muffin baCken auf den KirschstreuRRelkuchen
(o Wohnbereichen
. . Wurstaufschnitt und
Abend Salami und Edamer Kase Frischkase mit

R EELEEE e gekochtem Selleriesalat

Das gesamte Team von Genuss & Harmonie wiinscht
lhnen einen guten Appetit. Flir weitere Fragen und Anregungen
erreichen Sie uns unter 07136/ 9687818

Bewohnerwunsch ' Handwerk d

Aktionsgericht
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MITTWOCH
27.03.2024

Gemisebrihe mit
Reisnudeln

Hahnchenbrust
Uberbacken mit Tomate
und Mozzarella, Nudeln

und TomatensoRRe
dazu Gurkensalat

"Tiroler"
Kaiserschmarren mit
Rosinen, Mandeln und
d VanillesoRe

Rotweinkirschen mit
Vanillesole

Hefezopf

Jagertoast
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Spelsen Wochenplan KW 13
vom:125.03.2024 - 31.03.2024
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DONNERSTAG
28.03.2024

Broccolicremesuppe

Hausgemachte
Spinatlasagne mit
J buntem Salat

HANDWERK

Vegetarisches
Kartoffelgulasch, mit
Paprika, Lauch und

Schmanddip

Thuringer Gelbe Gritze

Straciatellakuchen

Putenaufschnitt und
Emmentaler mit
Perlzwiebeln

Kartoffelsuppe

Paniertes Seelachsfilet

mit Kartoffelsalat und
Remoulade

Kéasespatzle mit
Schmelzzwiebeln und
Endiviensalat

Apfelcreme Dessert

Nuss und Mohnzopf

Bunter Kasesalat mit
Apfeln und Mandarinen

chéf mit Licke
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FREITAG SAMSTAG SONNTAG
29.03.2024 30.03.2024 31.03.2024

Eierflockensuppe mit
Gemise

Rindfleisch mit
Meerrettichsole
Kartoffeln und
Preiselbeeren

Gaisburger Marsch

4

Semmelknddel mit
Champignonragout und
Blattsalat

Bunte Nudel-Gemiie-
Pfanne mit BarlauchsoRRe

Schokopudding mit

Sahnehaube Eisdessert

Rotweinkuchen Apfelsahneschnitte

Krauterlyoner und
Maasdamer mit einem
Bier und buntem Osterei

Tortellinisalat mit
Brokkoli

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen

wenden Sie sich bitte an die Schichtleitung oder unsere
Gastronomieleitung:

Herr Axel Thoma



